QUICHE SANS PATE

Ingrédients :

* 1009 de farine

e 3oceufs

e sel, poivre

* 100g de gruyéere rapé
o 2L delait

e 2509 de lard fumé

Préparation :

Faire revenir le lard fumé

Beurrer un moule

Mélanger la pate

Mettre le lard dans le moule beurré et verser la pate dessus
Mettre au four 45 min au thermostat 7
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